Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Lauwarmer Erdipfelsalat mit Speck

Zubereitung

1. Erdapfel sehr bissfest vorkochen, schalen und vierteln. In einer Pfanne
mit etwas BONA Pflanzendl goldbraun anbraten. AnschlieBfend circa 15
Minuten bei 185 Grad Celsius ins Backrohr weiter braten.

2. Speckscheiben langsam in BONA Pflanzendl kross braten. Auf
Kichenpapier abtropfen lassen und zur Seite stellen.

3. Fir die selbstgemachte Mayonnaise, 1 Eidotter mit Dijonsenf, Salz und
Pfeffer glatt riihren und unter standigem Riihren langsam 1/8 Liter BONA
Pflanzendl einlaufen lassen, bis eine homogene Bindung entstanden ist.
Zum Schluss 2 EL Essig und 2 EL Wasser unterrihren.

4. Gebackene Erdapfel aus dem Rohr geben, etwas abkUhlen lassen und mit
der Mayonnaise vermengen. Kapern beigeben und mit den
Speckscheiben und Rucola ausgarnieren.

https://www.bonafamilie.at/dips-salate/rezept/lauwarmer-erdaepfelsalat-mit-speck.html

Zutaten

Y kg Erdapfel (fest kochend, speckig)
Speckstreifen (Karreespeck)
Kapern

BONA Pflanzendl zum Braten
Rucola

Mayonnaise:

1 Eidotter

1/8 | BONA Pflanzendl

2 EL Dijonsenf (grob)

Salz, Pfeffer

2 EL Essig
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