Osterreichs beliebtestes Pfanzenél.

Sauce Tartare selbst gemacht

Zubereitung

1. Fir die Mayonnaise Eigelb, Senf, Zitronensaft verriihren. Langsam BONA
Pflanzendl unterrihren bis eine homogene Masse entsteht. Joghurt
zugeben und gut verrihren.

2. Essiggurkerl und Kapern fein hacken. %2 Zwiebel fein schneiden. %> Bund

Petersilie fein hacken. Alle Zutaten mit der Mayonnaise verrihren. Fertig.

https://www.bonafamilie.at/dips-salate/rezept/sauce-tartare-selbst-gemacht.html

Zutaten

1 Eigelb

1 EL Senf
Zitronensaft
BONA Pflanzendl
125 ml Joghurt
3 Essiggurkerl

Kapern
¥ Zwiebel
Y4 Bund Petersilie
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