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Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.
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: R,
1 E w, &
-~ _

il :

Blunzngrostl mit Apfeln

Zubereitung

Zwiebel und Knoblauch schneiden.

Kartoffeln und Apfel schalen und in Wiirfel schneiden.

Blutwurst wirfelig schneiden.

Kartoffeln in einer Pfanne mit etwas BONA Pflanzendl knusprig braten.

Zwiebel und Apfel beigeben, kurz mitbraten. Blutwurst dazugeben und
ebenfalls anbraten.

6. Mit BONA Geschmacksol Knoblauch, Salz, Pfeffer, Majoran und Kimmel
abschmecken.
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7. AnschlieBend mit Sauerkraut und frisch geriebenen Kren servieren.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/blunzngroestl-mit-aepfeln.html

Zutaten

fiir (4 Portionen):

500 g Blunzen (Blutwurst)

2 Stuck Zwiebel

1 Knoblauchzehe

4 Apfel

500 g Kartoffeln speckig
BONA Pflanzenél zum Braten
BONA Geschmacksél Knoblauch
Salz

Pfeffer

Majoran

Kimmel

Sauerkraut

Kren
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