Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Champignonsauce
Zubereitung
Zwiebel in BONA Pflanzendl anrésten, Champignons hinzufligen diinsten und mit

Schlagobers abléschen. Kimmel, Salz, Pfeffer und Paprikagewurz hinzufligen und ein
wenig einkochen und mit Petersilie verfeinern. Dazu passen Semmelknddel sehr gut.

Das Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Sandra Tichy.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/champignonsauce.html

Zutaten

400g Champignons

1 Zwiebel

1 Becher Schlagobers
1 Prise Kimmel

Salz und Pfeffer
Petersilie

1/2 Essléffel
Paprikagewiirz

BONA Pflanzendl
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