Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Eierschwammerl mit Nudeln
Zubereitung

Eierschwammel putzen, Jungzwiebel und Knoblauch klein schneiden. Zuerst den
Knoblauch in Bona Pflanzendl anbraten, dann die Schwammerl und spater den
Jungzwiebel hinzufligen. Gemusebrihwrfel, Schlagobers und Wasser hinzufligen und
mit Salz und Pfeffer wirzen.

Die Nudeln aufsetzen und in der Zwischenzeit auf niedriger Stufe die
Schwammerlsauce ein wenig einreduzieren.

Nudeln, Eierschwammerl und Sauce auf den Teller anrichten und schmecken lassen.

Dieses Rezept von BONAfamilie-Fan stammt von Sandra Tichy.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/eierschwammerl-mit-nudeln.html

Zutaten

ca. 4 Handvoll Eierschwammerl
1/4 Wiirfel Gemusebrihe

100 ml Schlagobers

Wenig Jungzwiebel

50ml Wasser

Salz

Pfeffer

1 Zehe Knoblauch

Bona Pflanzendl

Nudeln (zB. Tagliatelle)
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