Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Kiirbis Cordon Bleu

Zubereitung

1. Kirbis schalen. In diinne Scheiben schneiden.

2. Zwei Scheiben mit Schinken und Kasescheiben fillen.
Zusammendriicken.

3. In Mehl, Ei und Semmelbrdsel panieren. Bei Bedarf eventuell mit
Zahnstochern fixieren.

4. Pfanne mit grolRziigig BONA Pflanzendl befillen und erhitzen. Kurbis
Cordon Bleu schwimmend ausbacken.

Tipp: Ein Pfannen-Siebeinsatz erleichtert Entnahme und Abtropfen. Heil} servieren.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/kuerbis-cordon-bleu.html

Zutaten

1 Kurbis (z.B. Butternuss, Hokkaido)
Schinken

Kase

Mehl, Ei, Semmelbrdsel

Salz, Pfeffer

BONA Pflanzendl
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