Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Linsen mit Speck

Zubereitung Zutaten
1. Zwiebel und Gurkerl wirfelig schneiden und Speck in Streifen. 1 groBe Zwiebel
2. Speck in einer Pfanne oder einem breitem Topf gut in Bona Pflanzendl 1 groRe Dose Linsen
anrésten, Zwiebel und spater Gurkerl hinzufligen und mitrgsten. 1 Packung Friihstiicksspeck
3. Mit den Linsen und der Dosenflissigkeit abléschen. Ein Schluck der 1 Packung Frankfurter

Gurkerlflissigkeit hinzufligen und mit Pfeffer und Salz abschmecken.

4. Zum Schluss die Frankfurter hineinlegen und durchgaren. Wenn die SoRe
fur einen zu Flissig ist, kann man mit SoBenbinder die Linsen andicken.
Dazu passen sehr gut Semmelknédel.

3 Essiggurkerl
Salz, Pfeffer

Bona Pflanzendl zum Anrosten

Das Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Sandra Tichy.
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