Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Pecorino-Rucola-Spaghetti

Zubereitung

Zwiebel und Knoblauch in Bona-Olivendl glasig anschwitzen, den Rucola (ein wenig
zum daruberstreuen aufheben) dazugeben und kurz mitrésten. Mit Salz und Pfeffer
wirzen und den geraffelten Pecorino sowie Creme Fraiche unterriihren. Wenn die
SoRe zu dick ist mit etwas Milch verdinnen.

Die SoRe auf die al dente gekochten Spaghetti geben und mit frischem Rucola
bestreuen. D

as Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Edith Schrenk.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/pecorino-rucola-spaghetti.html

Zutaten

1 Zwiebel, fein gehackt
1 Knoblauchzehe, zerdriickt

10 dag Rucola, in Streifen
geschnitten

10 dag Pecorino, fein geraffelt
1 B. Creme Fraiche

etwas Milch

Salz, weiBer Pfeffer
Bona-Olivendl

Spaghetti
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