Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Putenschnitzerl in Zitronensauce
Zubereitung

Putenfleisch salzen, pfeffern und in BONA Zitronendl anbraten, mit Weiwein
abléschen und mit den zerdriickten griinen Pfefferkérnern, der selbstgemachten
Suppenwirze und Sahne angieRen! Leicht kdcheln lassen!

Die gekochten Kartoffeln schalen. Die Nudeln nach Packungsanleitung kochen. Das
fertige abgeschmeckte Fleisch mit Sahne dazu servieren! Mahlzeit!

Dieses Rezept(mit Foto) stammt von Gabi Molterer.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/putenschnitzerl-in-sahnepfefferzitronensauce-mit-kartofferl-und-nudeln.html
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