Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Schnitzel Jager Art
Zubereitung
Schweinskotelett salzen und pfeffern, mit Knoblauch wirzen, beidseitig anbraten,

herausnehmen. Im Bratenfonds Zwiebel, Speck, Champignon anrdsten und auf den
Koteletts verteilen. Kotelett fiir 10 Minuten im Rohr fertigbraten.

Dazu passen bunte Nudeln.

Dieses Rezept (+Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Helga Scheidinger.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/schnitzel-jaeger-art.html
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