Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Topfennudeln

Zubereitung Zutaten
1. Fur die Topfennudeln die Bandnudeln nach Packungshinweis kochen. In 250 g Topfen (Broseltopfen oder
der Zwischenzeit den Topfen aus der Verpackung nehmen und etwas fettreicher Topfen )
lockern. 500 g Bandnudeln
2. Die Frihlingszwiebeln waschen und schélen. Dabei auch etwas vom Griin 4 Stk. Frihlingszwiebel
mitschneiden. ) 150 g Speckwiirfel
3. In einer Pfanne Ol heill werden lassen und die Speckwirfel und Zwiebeln 2 EL BONA Pflanzendl

darin kurz anrésten
. . . L .. Salz und Pfeffer
4. . Die fertigen Bandnudeln abseihen und in eine Schissel geben.

5. Den Topfen hinzugeben und gut durchmischen. Speck und Zwiebel
beimengen und nach Geschmack wirzen. Ein ganz einfaches aber sehr
schmackhaftes Essen!

Tipp: Sie kdnnen so auch ganz leicht stiRe Topfennudeln herstellen. Dafir einfach die
fertigen Nudeln mit Topfen vermischen und je nach Geschmack mit Zucker,
Haselnlssen oder Mohn vermischen.

Das Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Gerald Wiesinger.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/topfennudeln.html Seite 1von 1


https://www.bonafamilie.at/files/images/0-BanafamilieFan/Hauptspeisen/topfennudeln-gerald-wiesinger.jpg

