Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Kise-Fleischlaiberl

Zubereitung

Faschiertes mit Salz,Pfeffer und Petersilie wlrzen eine kleingeschnittene Zwiebel,die 2
Eier und den geriebenen Bergkase dazu geben und verrihren dann das eingeweichte
Brétchen dazu und nochmals verrihren!

Ol in Pfanne mit einem Essléffel Fleisch herausnehmen und zu Laibchen formen und in
die Pfanne geben und heraus braten!

Kartoffelpliree und gr. Salat dazu servieren! :-)

Das Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Gabriela Molterer.

https://www.bonafamilie.at/hits-4-kids/rezept/kaese-fleischlaiberl.html

Zutaten

3009 Faschiertes

1 Zwiebel

1 altbackenes Brétchen
2 Eier

Salz, Pfeffer, Petersilie
etwas Bergkase
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