Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Kiseecken

Zubereitung
= Kartoffeln kochen, schalen und zerstampfen, mit den Eiern vermischen und die
Semmelbrésel untermengen bis ein Teig entsteht

= Kartoffelteig zu Kugeln formen und ein Loch eindriicken, mit Frischkase fillen
und verschlieBen

= |n Semmelbrésel walzen und zu Dreiecken formen
= Kartoffelecken im heiBen Ol goldbraun backen
= Mit griinem Salat servieren

Dieses Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Daniela Burgstaller.

https://www.bonafamilie.at/hits-4-kids/rezept/kaeseecken.html

Zutaten

1kg Kartoffeln (geschalt und gekocht)
2 Eier

6 EL Semmelbrésel

200g Frischkase Krauter

etwas BONA Pflanzendl
Semmelbrésel zum Walzen
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