Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Weihnachtliche Bratipfel
Zubereitung

Apfel schalen, Kerngehiuse mit einem Ausstecher entfernen, mit Zitronensaft
bepinseln und in einem Kristallzucker-Zimt-Gemisch wélzen. Die Apfel in eine
feuerfeste Auflaufform setzen, mit Marzipan und Preiselbeermarmelade fillen, mit
Butterflocken belegen und bei 180° im vorgeheizten Backrohr braten (ca. 30 Minuten -
abhéangig von Apfelsorte und GroRe der Apfel). Schnell und einfach zubereitet und
begeistert alle Gaste!

Das Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Ingrid Goger.

https://www.bonafamilie.at/hits-4-kids/rezept/weihnachtliche-brataepfel.html
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