Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Hollerstrauben

Zubereitung

Die frischen Hollerbliten waschen und auf Kiichenpapier trocknen.
Eier, Mehl und Milch zu einem glatten Teig verrihren.

Das Bona Ol in einem Topf erhitzen. Die Hollerbliten in den Teig tauchen und im
heiRen Ol ausbacken. Noch warm und mit Staubzucker bestreut servieren.

Fotocredits: www.cookingcatrin.at/ Carletto Photography

https://www.bonafamilie.at/nachspeisen/rezept/hollerstrauben.htmi

Zutaten

4 Eier

16 Stlick Hollerstrauben
200 g Mehl

240 ml Vollmilch

450 ml Bona Ol
Staubzucker zum Bestreuen
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