Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Lowenzahnsuppe
Zubereitung
Den Speck mit den Zwiebeln glasig anrdsten, aufgiefen und die gewdrfelten Kartoffeln

und den kleingeschnittenen Lowenzahn dazugeben, kdcheln lassen, Schmelzkase
dazugeben und alles plrieren, mit Salz, Pfeffer und Mustkatnuss abschmecken!

Das Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Monika Karlseder.

https://www.bonafamilie.at/suppen/rezept/loewenzahnsuppe.html

Zutaten

1 Scheibe Speck
1 Zwiebel

250qg frische junge Léwenzahnblatter
(gewaschen)

2 Kartoffeln
1 Eckerl Schmelzkase
Salz, Pfeffer, Muskatnuss
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