Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Radieschen-Kokossuppe
Zubereitung

Radieschen waschen und vierteln (5 Radieschen beiseite legen). Die Zwiebel/
Knoblauch schalen und wurfeln. Radieschen, Zwiebel und Knoblauch im BONA
Pflanzendél anrésten. Danach mit Gemusebrihe und Kokosmilch aufgiefen. Weich
kochen, purieren und durch ein Sieb abseihen. AnschlieRend kraftig wiirzen und
nochmals mit dem Stabmixer aufschaumen.

Die (ibrigen rohen Radieschen in Ringe schneiden und als Garnitur mit etwas Kresse
auf die Suppe geben.

Dieses Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Sabrina Steidl.

https://www.bonafamilie.at/suppen/rezept/radieschen-kokossuppe.html

Zutaten

4 Bund Radieschen
1groRe Zwiebel

2 Knoblauchzehen

400 ml Gemusebriihe
400 ml Kokosmilch
Salz und Pfeffer

etwas BONA Pflanzendl
etwas Kresse
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